
La croix blanche
42600 Pralong
45.661659 , 4.028884
Altitude :  465.41 m

Viticulteur : MICHEL ARNAUD
Agriculture bio :  particulier NON Labellisé

Âge des vignes : 80 ans

rendement :  10 hl/ha

2022

sols sablo-argileux issus
de l'altération de roches
granitiquesvendanges manuelles

Vinification naturelle :
Macération semi carbonique 
durée : 17 jours 
Température : 24°C
Pressurage lent sur
pressoir traditionnel
vertical à crémaillère

élevage pour 1/2 cuve
fibre , 1/2 barrique
Durée : 4 mois
Aucun sulfites ni intrants
Pas de filtration
Qté :75cl : 450  / 150cl : 50

Du fruit, du fruit et du
fruit !  Un vin léger, avec
une belle longueur
délivrant des arômes
détonnant de fraise des
bois

11.2 %vol

Idéal en apéritif ou en
dessert ce vin vous
réveillera le palais en
accompagnant un casse-
croûte campagnard

Résultats d'analyse : Sucre résiduel : 2.3 g/l - Acidité totale : 3.4 g(H2SO4)/l - ph : 4.0 - Acidité volatile : 0.62 g(H2SO4)/l - SO2 libre < 8 mg/l - SO2 total < 15 mg/l

Montoisel


